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SUCCESS STORY FAMILIALE.

Entrepreneuse a succés, Chantale s’entoure petit a petit de
collaborateurs. Puis de sa fille Mélanie, ergothérapeute. Trés
vite, le reste de la famille s’y met : & cinquante-sept ans, son
époux s’aménage une fin de carriére et range ses couteaux
de boucher pour rejoindre I’atelier. Vient ensuite le tour du
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PATE A TARTINER ET EXPEDITIONS.

Ce jour-la, Benjamin met la pate a tartiner en pots. Son pére
est a 'empaquetage pour les expéditions et les livraisons.
Chantale révait de transformer sa passion en métier. C’est
devenu un vrai challenge ! Au début, elle achetait son chocolat
chez Valrona, en France. Le coup de foudre remonte a 2007.
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fils, Benjamin, diplomé en Gestion des Ressources humaines.
Aujourd’hui, la petite entreprise compte sept équivalents
temps plein. En 2015, un deuxiéme magasin a été ouvert dans
le zoning commercial de Fosses. Et I’atelier a encore grandi,
avec de nouvelles machines en 2019.

En 2018, elle crée son chocolat Valrona-Chantale Florent
pour consolider son partenariat. Sa recette d’entrepreneuse ?
« C’est le travail et I'assiduité. Je suis a I’atelier dés 5h du
matin... jusque 19h. »



PRALINES, BATONS, BISCUITS

A coté des pralines, les batons en chocolat tiennent la cote. les producteurs. Ce n’est pas réellement un chocolat équitable,
Trois mille d’entre eux sont fabriqués par semaine. « C’est mais presque... Les féves ne sont pas soumises au cours
du 66% noir, pur Madagascar. Les féves sont importées par mondial du cacao. » La société propose aussi des parrainages
Valrona qui gére les plantations et qui veille a mieux rétribuer d’enfants, auxquels Chantale collabore.

POULES ET LAPINS DE PAQUES.

Paques, c’est la tradition des ceufs en chocolat. L’atelier de aux poules et lapins, quinze formes différentes sont réalisées.
Chantale en produira une tonne. Quand on sait qu’un ceuf pése « Un bon chocolat a beaucoup de longueur en bouche. Il est
dix grammes... faites le compte ! Le choix est aussi garanti : peu sucré et révéle des notes de fruits et de vanille. Il ne doit
dix-sept sortes d’ceufs seront proposées aux fins palais. Quant pas coller au palais », apprécie la maitre d’ceuvre.
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